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EinhezIll’
Bedienungsanleitung _

Mode d’emploi
Gebruiksaanwijzing
Manuale istruzioni
Navod k pouziti

Navodila za uporabo

®®0 06 0e

Navod na obsluhu

@

Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, ohne die

Gebrauchsanleitung gelesen zu haben!

Ne mettez pas I'appareil en service sans avoir lu ce

mode d’emploi !

@ Het toestel niet in bedrijf stellen zonder de
gebruiksaanwijzing te hebben gelezen!

@ Non mettere in funzione I'apparecchio prima di
avere letto le istruzioni per I'uso!

@ Pristroj neuvadét do provozu bez predchoziho
precteni navodu k pouziti!

Aparata ne uporabljajte ne da bi predhodno
prebrali ta navodila za uporabo!

& Pred uvedenim do prevadzky si starostlivo

precitajte navod na obsluhu pokyny a dodrziavajte ich!

(€.

Art.-Nr.: 33.773.40 -Nr.: 01013
Art.-Nr.: 33.773.41 1-Nr.: 01013 LE-Gastro Il
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Anleitung LE-Gastro 3 SPK 7

1. Geratebeschreibung

1 Grillgehause Edelstahl
2 GrillfuBe Edelstahl

3 Bratpfanne emailliert
4 Reglerknopf links

5 Brenner links

6 Reglerknopf mitte

7 Brenner mitte

8 Reglerknopf rechts

9 Brenner rechts

10 Piezozunder

2. Technische Daten

Abmessungen: Breite 645 mm

Tiefe 525 mm

Hohe 270 mm
Nennbelastung: 11,8 kW (Hi)
Anschlusswert: 860 g/h
Gasanschluss: @ 8 mm (Schlauch)
Gas-Kategorie: 13B/P
Gewicht: 20 kg
Bestimmungsland: DE-AT-CH-HU-CZ-LU
Kategorie: I3g/p
Anschlussdruck: 50 mbar
Anmerkung:

DVGW- geprift

Gasschlauch im Lieferumfang enthalten
Druckregler nicht im Lieferumfang enthalten
(nationale Regelungen beachten)

3. Zubehor

Artikelnummer
33.773.80
33.912.00

Bezeichnung

Gastro Untergestell
Gasdruckregler 50 mbar (natio-
nale Regelungen beachten)

4. BestimmungsgemaBe Verwendung

Gastrobrater-Tischgerat zur Aufstellung auf einer
nichtbrennbaren Unterlage. Die Beheizung erfolgt
Uber drei Rohrbrenner, die von der Frontseite aus
uber je eine Sicherheits- und Steuereinrichtung
(Einstellglied mit thermoelektrischer Zundsicherung)
betatigt werden konnen. Fur die Brennerzundung ist
ein Piezozunder vorhanden.

Die emaillierte Bratpfanne wird auf das Gerat
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aufgelegt. Es wird kein Fettauffangschieber
verwendet.

Das Gerat ist nur fur den Anschluss von Propan-
Butan (Flussiggas) eingerichtet. Der Anschluss des
Gastrobraters erfolgt mittels einer DVGW-gepruften
und zugelassenen Schlauchleitung und einem
Flussiggasregler (in Deutschland Ausgang 50 mbar,
Leistung 1,5 kg/h) direkt an die Flussiggasflasche.

ACHTUNG! Fur gewerbliche Nutzung darf das
Grillgerat nur mit einer Schlauchbruchsicherung
nach DIN 30693 betrieben werden!

(Nach VBG 21 §11 Abs.4 ist fur Verbrauchseinricht-
ungen in gewerblichen Anlagen ein Niederdruck-
regler mit integrierter Uberdrucksicherung vorge-
schrieben.)

ACHTUNG! Nur zur Verwendung im Freien!
5. Sicherheitshinweise

@ Achtung! Gerat nur fur beaufsichtigten Betrieb!

@ Bei Gasleck sofort Gasflaschenventil abdrehen!

o Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen!

e Jede Anderung am Gerat kann gefahrlich sein!

e Bauteile durfen nicht verandert werden!

@ Achtung! Zugangliche Teile kbnnen heiB sein.
Kleine Kinder fernhalten!

e Schutzhandschuhe bei Arbeiten an heiBen
Bauteilen tragen!

e Pfanne nie ohne Fett anheizen!

e Pfanne mit geringer Leistung anheizen
(Kleinbrand)!

6. Aufstellung

Das Gerat ist nach FuBmontage fur die Aufstellung
auf einem festen Unterbau mit nicht brennbarer
Oberflache vorgesehen. Der vorgeschriebene
Mindestwandabstand muss 25 cm betragen.
Umgebende Stellwande durfen keinesfalls aus
brennbaren Material bestehen.

Anschluss der Schlauchverschraubung am Gerat

e Uberwurfmutter, Schneidring und AuBengewinde-
teil der Schlauchverschraubung mit geeignetem
Gleitmittel so auf das Anschlussrohr des Gerates
schieben, dass das Gerateanschlussrohr an der
inneren Planflache der Verschraubung anschlagt.

e Uberwurfmutter in dieser Position mittels geeig-
netem Werkzeug fest anschrauben, dabei an der
Verschraubung gegenhalten. Dabei Gasanschluss
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nicht belasten.

o Uberwurfmutter ldsen und Sitz des Schneidringes
kontrollieren. Der Schneidring darf nicht vom An-
schlussrohr abgezogen werden kbnnen und es
muss das MaB von mindestens 2 mm eingehalten

‘AnschiuBrohr des Gerates
Uberwurfmutter
Schneidring

AnschluBschlauch mit
Verschraubung

groBer 2 mm

o Verschraubungsteile wieder verbinden und fest
und gasdicht verschrauben. Mit DVGW zuge-
lassenem Lecksuchspray oder einem zugelasse-
nen schaumbildenden Mittel die Dichtheit der Ver-
bindungsstellen tiberprufen.

@ Es darf nur eine im jeweiligen Bestimmungsland
zugelassene Schlauchleitung sowie Gasdruck-
regler verwendet werden.

e Die Schlauchverbindung zwischen Gerat und Gas-
flasche darf 1,50 m nicht uberschreiten.

Anschluss an die Gasflasche (5 kg bzw. 11 kg)

Es sind folgende Teile erforderlich:

@ handelsiibliche Gasflasche

e national anerkannter Druckregler (Versorgungs-
druck siehe Tabelle ,Technische Daten“) passend
zur verwendeten Gasflasche (in Deutschland Aus-
gang 50 mbar, Leistung 1,5 kg/h)

national anerkannte Schlauchleitung (fur Deutsch-
land, Osterreich und Schweiz im Lieferumfang)

o DVGW-anerkanntes Lecksuchspray oder schaum-
bildendes Mittel

Uberwurfmutter des Druckreglers durch Links-
drehung von Hand mit der Gasflasche verbinden.
Kein Werkzeug verwenden, da hierdurch die
Flaschenventildichtung beschadigt werden kann.
Mit DVGW zugelassenem Lecksuchspray oder
einem zugelassenen schaumbildenden Mittel die
Dichtheit der Verbindungsstellen uberprifen.

Die Gasflasche darf nur bei geschlossenem Gas-
flaschenventil gewechselt werden. Dabei Gas-
flasche von offener Flamme, Funken und jeglichen
Zundquellen fernhalten.

Zu beachten sind:

@ TRF - Technische Regel fur Flussiggas

e Richtlinien der Berufsgenossenschaft fur die Ver-
wendung von Flussiggas fur spezielle Anwend-
ungsgebiete
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7. Vor der Inbetriecbnahme

@ Vor jeder Inbetriebnahme des Gerates mittels
DVGW zugelassenem Lecksuchspray oder einem
zugelassenen schaumbildenden Mittel die Dicht-
heit der Verbindungsstellen Uberprifen.
ACHTUNG! Die Prufung darf nicht bei brennender
Flamme erfolgen.

e Die Bratpfanne vor Erstgebrauch grundlich mit
Spulmittellauge reinigen.

8. Inbetriebnahme

Die Zundung erfolgt immer mit dem linken Brenner.
Danach konnen der Mittelbrenner, anschlieBend der
rechte Brenner durch einfaches Uberziunden der
Flamme gestartet werden.

Den linken Hahnknebel von der ,Geschlossen”
Stellung um 90° nach links drehen, den Knebel
eindricken und den Benner durch Betatigung des
Piezozunders zunden. Nach der Zundung muss der
Knebel noch ca. 10 Sekunden eingedriickt bleiben,
bis der Brenner in Betrieb bleibt.
Bei Erloschen der Flamme darf ein zweiter
Zundversuch fruhestens nach zwei Minuten erfolgen.
Je nach Bedarf kann der Knebel vom kleinen
Flammenbild (Kleinbrand) auf groBes Flammenbild
(GroBbrand) gedreht werden. Zwischen diesen
Qtalliinnen it dia Warmehalactiina atifening

LJ L L

GESCHLOSSEN Vollbrand Kleinbrand

9. AuBerbetriebnahme

Alle Knebel in ,Geschlossen“ Stellung bringen und
Gasflaschenventil schlieBen.

10. Reinigung / Pflege

Bitte beachten Sie die zutreffenden
Hygienevorschriften. Diese Hinweise sind kein Ersatz
dafir.

Achtung! Nicht mit Druckwasser (Abspritzen mit
Wasserschlauch, Dampfstrahl oder
Hochdruckreiniger) reinigen. Wird die Umgebung mit
Druckwasser gesaubert, Gerat abschalten!
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Das Gerat muss bei der Reinigung auBer Betrieb
genommen und ausreichend abgekunhit sein.
Gerateteile und Zubehore die mit Lebensmittel in
Berihrung kommen, mussen nach der Reinigung mit
Putzmittel grundlich mit Trinkwasser abgespilt
werden. Keine brennbaren Flussigkeiten zur
Reinigung verwenden.

Die tagliche und sorgfaltige Reinigung lhres Gerates
nach dem Gebrauch gewahrleistet die einwandfreie
Funktion und eine lange Lebensdauer.

11. Reparatur
Reparaturen und Wartungsarbeiten am Gerat durfen

nur von einem zugel 1en Gasir Ir oder
der ISC GmbH ausgefuhrt werden.

.10.2003
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1. Description de I'appareil

1 Boitier du grill en acier inoxydable
2 Pieds du grill en acier inoxydable
3 Sauteuse émaillee

4 Bouton du régulateur a gauche

5 Bruleur a gauche

6 Bouton du régulateur centre

7 Bruleur centre

8 Bouton du régulateur a droite

9 Brlleur a droite

10 Allumage piézoélectrique

2. Caractéristiques techniques
Dimensions : Largeur 645 mm
Profondeur 525 mm

Hauteur 270 mm

Charge nominale : 11,8 kKW (Hi)
Puissance connectée : 860 g/h
Raccord de gaz : @ 8 mm (tuyau)
Poids : 20 kg
Pays de destination : F
Categorie de gaz: I3+

Pression de raccordement : 28-30/37 mbar

Pays de destination : CH
Categorie de gaz: I3B/P
Pression de raccordement : 50 mbar

Remarque :

contrdle DVGW

Tuyau a gaz compris dans la livraison

régulateur de pression non compris dans la livraison

(respecter la réglementation nationale
3. Accessoires

Code article Désignation
33.773.80 Base du Gastro
33.912.00 Régulateur de pression de gaz

50 mbars (respecter la
réglementation nationale)

4. Utilisation conforme a I'affectation

Appareil de table - sauteuse Gastro pour mise en
place sur un support non inflammable. Le chauffage
se fait par I'intermédiaire de trois rampes de gaz
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pouvant étre actionnées a partir de la face de
I'appareil grace a un dispositif de sécurité et de
commande par rampe (organe de réglage avec
veilleuse de sécurité thermoélectrique). Un allumage
piézoélectrique est présent pour I'allumage du
brileur.

La sauteuse émaillée est placée sur I'appareil. Aucun
registre collecteur de graisse n’est employé.
L’appareil est uniquement équipé pour étre raccorde
a du gaz propane-butane (gaz liquide). Le
raccordement de la sauteuse Gastro se fait a I'aide
d’'une conduite flexible controle DVGW et
homologuée et d’un régulateur de gaz liquide
directement sur la bouteille de gaz liquide.

ATTENTION ! Pour un emploi industriel, cet
appareil doit uniquement étre exploité avec un
dispositif anti-rupture de conduit selon

DIN 30693 !

(d’apres VGB 21 §11 par. 4, un régulateur de basse
pression a sécurité anti-surpression est obligatoire
pour les appareils dans les installations industrielles.)

ATTENTION ! A utiliser uniquement a I'extérieur !
5. Consignes de sécurité

o Attention ! Cet appareil convient uniquement a

I'emploi sous surveillance !

En cas de fuite de gaz, fermez immédiatement le

robinet de la bouteille de gaz !

Ne bougez pas I'appareil pendant son

fonctionnement !

o Chaque modification de I'appareil peut étre
dangereuse !

o Les composants ne doivent pas étre modifiés !

o Attention ! Les pieces exposées peuvent etre
brulantes. Tenez les petits enfants éloignés !

o Pendant les travaux sur des composants brilants,
portez des gants de protection !

e Ne faites jamais chauffer la sauteuse sans matiere
grasse !

e Faites chauffer la sauteuse a une puissance
minime (feu doux) !

6. Mise en place

L’appareil est congu pour &tre mis en place, apres le
montage du pied, sur un support fixe dont la surface
n’est pas inflammable. La distance minimale
prescrite doit s’elever a 25 cm. Les murs entourant
I'appareil ne doivent en aucun cas étre composés de
matériaux combustibles.
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Raccordement du vissage de tuyau sur I'appareil

@ Poussez I'ecrou a chapeau, 'anneau fileté et la
piece filetee extérieure du vissage de tuyau avec
le produit de glissement adéquat sur la tubulure de
raccordement de I'appareil de maniere que le tube
de raccordement de I'appareil bute sur la surface
plane a l'intérieur du vissage.

Vissez a fond I'ecrou a chapeau dans cette
position a I'aide de I'outil adéquat, tout en le
maintenant contre le raccord vissé. Ne chargez
pas, ce faisant, le raccord de gaz.

Desserrez I'écrou-raccord et contrdlez si I'anneau
fileté est bien placé. L’anneau fileté ne doit pas
pouvoir étre dté de la tubulure de raccordement et
il faut garder la cote minimale de 2 mm.

Tubulure de raccordement de I'appareil
Ecrou-raccord
Bague coupante

Tuyau de
avec raccord vissé

Raccordez a nouveau les pieces du raccord vissé
et vissez-les a fond et de fagon étanche au gaz.
Verifiez I'etanchéité des raccords a I'aide d’un
spray a fuites homologué DVGW ou d’un produit
faisant de la mousse homologué.

Il est uniquement permis d’utiliser une conduite
flexible et un régulateur de pression de gaz
dument homologués dans le pays de destination
respectif.

e Le raccord de tuyaux entre I'appareil et la bouteille
de gaz ne doit pas dépasser 1,50 m.

Raccordement a bouteille de gaz (5 kg et/ou 11
kg)

Pieces nécessaires :

e Bouteille de gaz courante dans le commerce

o Reégulateur de pression homologué dans le pays
(pression d’alimentation, cf. tableau
“caracteéristiques techniques”) convenant pour la
bouteille de gaz utilisee

e Conduite flexible homologuée dans le pays (pour
I'’Allemagne, I'Autriche et la Suisse : dans le
matériel fourni)

o Un spray a fuites ou un produit moussant autorisé
par DVGW

o Raccordez I'ecrou a chapeau du régulateur de
pression a bouteille de gaz en le tournant a la main
vers la gauche. N'utilisez aucun outil, cela pourrait
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endommager le joint du robinet de la bouteille de
gaz.

e Veérifiez I'etanchéité des raccords a I'aide d’'un
spray a fuites homologué DVGW ou d’un produit
faisant de la mousse homologué.

o La bouteille de gaz doit uniquement &tre remplacée
lorsque son robinet est fermé. Maintenez, ce
faisant, la bouteille de gaz éloignée de toute
flamme, étincelle et toutes sources d’inflammation.

A respecter :

o TRF - regles techniques relatives au gaz liquéfie

e Directives de la caisse de prévoyance des
accidents pour I'utilisation de gaz de liquéfié pour
des domaines d’application spéciaux

7. Avant la mise en service

e Avant chaque mise en service de I'appareil,
vérifiez I'etanchéité des raccords a I'aide d’'un
spray a fuites homologué DVGW ou d’un produit
faisant de la mousse homologueé.

ATTENTION ! La détection ne doit pas étre
effectuée si une flamme brile.

e Nettoyez a fond la sauteuse avant de 'employer
pour la premiere fois.

8. Mise en service

L’allumage se fait toujours avec le bruleur de gauche.
Ensuite, le bruileur central, puis celui de droite
peuvent étre demarrés simplement par le passage de
la flamme de I'un a l'autre.

Tournez la manette de gauche de sa position “fermé”
sur 90° vers la gauche, enfoncez la manette et
allumez le bruleur en actionnant I'allumage
piézoeélectrique. La manette doit rester encore
environ 10 secondes enfoncée apres I'allumage,
jusqu’a ce que le brlleur reste en service.

Si la flamme s’éteint, le prochain essai d’allumage ne
doit avoir lieu qu’apres deux minutes. Tournez
ensuite, en fonction des besoins, la manette de
l'illustration de la petite flamme (feu doux) sur celle
de la grande flamme (grand feu). Entre ces positions,
la charge de chaleur est réglable en continu.

FERME GRANDE FLAMME PETITE FLAMME
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9. Mise hors service

Mettez toutes les manettes en position “ fermé “ et
fermez le robinet de la bouteille de gaz.

10. Nettoyage / entretien

e Veuillez respecter les prescriptions d’hygiene
pertinentes. Ces consignes ne les remplacent
nullement.

Attention ! Ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau
comprimée (éclaboussement avec le tuyau d’eau,
le jet de vapeur ou I'appareil de nettoyage a haute
pression). Si I'environnement est nettoyé a I'eau
comprimée, mettez I'appareil hors circuit !
L’appareil doit &tre mis hors service pendant le
nettoyage et avoir suffisamment refroidi. Les
pieces de I'appareil et accessoires en contact avec
les aliments doivent étre abondamment rincés a
I'eau potable apres le nettoyage avec un
détergent. N'utilisez aucun liquide combustible
pour le nettoyage.

Un nettoyage quotidien et minutieux de votre
appareil apres emploi garantit un fonctionnement
irreprochable et une longue durée de vie.

11. Réparation

Les réparations et travaux de maintenance sur
I'appareil doivent exclusivement étre effectués par un
installateur de gaz dument homologué.
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1. Beschrijving van het toestel

1 Grilhuis roestvrij staal

2 Grilvoeten roestvrij staal

3 Braadpan geémailleerd

4 Regelknop links

5 Brander links

6 Regelknop midden

7 Brander midden

8 Regelknop rechts

9 Brander rechts

10 Piézo-elektrische ontsteking

2. Technische gegevens

Afmetingen:

breedte 645 mm
diepte 525 mm
hoogte 270 mm

Nominale belasting: 11,8 kW (Hi)
Aangesloten vermogen: 860 g/u
Gasaansluiting: @ 8 mm (slang)
Gascategorie: 13B/P
Gewicht: 20 kg
Land van bestemming SE-DK-FI-CZ-IT-NL-NO
Categorie: I3B/P
Aangesloten druk: 30 mbar
Opmerking:

begrepen DVGW goedgekeurd

Drukregelaar en gasslang specifiek voor het land
waar de gril wordt gebruikt, niet bij de levering
begrepen

3. Accessoires

Artikelnummer
33.773.80

Benaming
Gastro onderstel

4. Reglementair gebruik

Gastrobraadtoestel voor tafelgebruik voor opstelling
op een niet brandbare onderlaag. De verwarming
gebeurt via drie buisbranders die vanaf de voorkant
telkens m.b.v. een veiligheids- en stuurinrichting
(instelelement met thermo-elektrische beveiliging van
de ontsteking) kunnen worden bediend. Voor de
branderontsteking is een piezo-elektrische ontsteking
voorhanden.
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De geémailleerde braadpan wordt op het toestel
gelegd. Er wordt geen vetopvangschuif gebruikt.
Het toestel is enkel voorzien voor de aansluiting van
propaan-butaan (vloeibaar gas). De aansluiting van
het gastrobraadtoestel gebeurt rechtstreeks op de
fles met vioeibaar gas d.m.v. een DVGW-
goedgekeurde en toegelaten slangleiding en een
regelaar voor vloeibaar gas.

LET OP! Voor industrieel gebruik mag het
griltoestel enkel met een beveiliging tegen
slangbreuk volgens DIN 30693 in werking worden
gesteld!

(Volgens VBG 21 §11 artikel 4 is voor
verbruiksinrichtingen in industriéle installaties een
lagedrukregelaar met geintegreerde beveiliging
tegen te hoge druk voorgeschreven.)

LET OP! Enkel voor gebruik in open lucht!
5. Veiligheidsinstructies

o Let op! Toestel enkel voor gebruik onder toezicht!

@ In geval van gaslek onmiddellijk de afsluiter op de
gasfles dichtdraaien!

o Het toestel tijdens het gebruik niet bewegen!

o Elke verandering aan het toestel kan gevaarlijk

zijn!

Onderdelen mogen niet worden veranderd!

Let op! Toegankelijke onderdelen kunnen warm

zijn. Kleine kinderen weghouden!

e Draag beschermende handschoenen als u aan

warme onderdelen werkt!

De pan nooit zonder vet verwarmen!

De pan met gering vermogen opwarmen (kleine

vlam)!

6. Opstelling

Het toestel is na de montage van de voet voorzien
om op een vast onderstel met een niet brandbaar
oppervlak te worden geplaatst. Er dient een
minimumafstand van de muur van 25 cm in acht te
worden genomen. Wanden die rond het toestel
worden geplaatst mogen geenszins van brandbaar
materiaal zijn.

Aansluiting van de slangkoppeling aan het
toestel

o Wartelmoer, snijring en het deel met buitendraad
van de slangschroefkoppeling met een gepast
glijmiddel op de aansluitbuis van het toestel
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schuiven zodat de aansluitbuis van het toestel
aanslaat tegen de binnenste vlakke zijde van de
schroefkoppeling.

Wartelmoer in deze positie m.b.v. een gepast
gereedschap goed vast aandraaien terwijl u aan
de schroefkoppeling tegenhoudt. Daarbij de
gasaansluiting niet belasten.

Wartelmoer losdraaien en controleren of de
snijring er goed op zit. De snijring mag niet van de

aansluitbuis kunnen worden afgetrokken en u dient

Aansluitbuis van het toestel
Wartelmoer
Snijring

Aansluitslang met

Spleet >2 mm
schroefkoppeling

Schroefkoppelingsstukken opnieuw verbinden en
goed vast en gasdicht aaneenschroeven. Met een
door DVGW goedgekeurde lekkage-
opsporingsspray of een toegelaten schuim
vormend middel de verbindingsplaatsen op
dichtheid controleren.

Er mag alleen een slangleiding alsook
gasdrukregelaar worden gebruikt die in het land
van bestemming telkens toegelaten zijn.

De slangverbinding tussen toestel en gasfles mag
niet langer zijn dan 1,50 m.

Aansluiting van de gasfles (5 kg of 11 kg)

U hebt de volgende onderdelen nodig:

e in de handel gebruikelijke gasfles

e nationaal toegelaten drukregelaar (voedingsdruk
Zie tabel “Technische gegevens®) passend bij de
gebruikte gasfles

e nationaal toegelaten slangleiding (voor Duitsland,

Oostenrijk en Zwitserland bij de levering begrepen)

DVGW-goedgekeurde lekkage opsporingsspray of
schuim vormend middel

o Wartelmoer van de drukregelaar met de hand
verbinden met de gasfles door hem tegen de
wijzers van de klok in te draaien. Geen
gereedschap gebruiken omdat daardoor de
dichting van flesafsluiter kan worden beschadigd.
Met een door DVGW goedgekeurde lekkage-
opsporingsspray of een toegelaten schuim
vormend middel de verbindingsplaatsen op
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dichtheid controleren.

o De gasfles mag enkel bij dichtgedraaide
flesafsluiter worden verwisseld. Daarbij de gasfles
weghouden van open vlam, vonken en elke
ontstekingsbron.

Neem het volgende in acht:

e technische regels voor vioeibaar gas

e richtlijnen van de ongevallenverzekering voor het
gebruik van vloeibaar gas voor speciale
toepassingsgebieden.

7. Voor de inbedrijfstelling

o Telkens voordat u het toestel in bedrijf neemt,
dient u met een door DVGW goedgekeurde
lekkage-opsporingsspray of een toegelaten schuim
vormend middel de verbindingsplaatsen op
dichtheid te controleren.

LET OP! De controle mag niet gebeuren terwijl de
vlam brandt.

o De braadpan grondig met spoelmiddelsop reinigen
voordat u hem voor het eerst gebruikt.

8. Inbedrijfstelling

De ontsteking gebeurt steeds met de linker brander.
Vervolgens kunt u de middelste brander en dan de
rechter brander gewoon starten door de vilam over te
brengen.

De linker kraanknevel vanuit de stand “dicht” met 90°
naar links draaien, de knevel indrukken en de
brander ontsteken door de piezo-ontsteking in
werking de stellen. Na de ontsteking dient u de
knevel nog ca. 10 seconden te blijven indrukken tot
de brander in werking is.

Als de vlam dooft mag een tweede ontstekingspoging
ten vroegste na 2 minuten gebeuren. De knevel kan,
|

|

DICHT groot vermogen klein vermogen

9. Buitenbedrijfstelling

@ Alle knevels naar de stand “dicht” draaien en de
10
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flesafsluiter dichtdraaien.

10. Schoonmaken / onderhouden

o Gelieve de desbetreffende hygiénevoorschriften op
te volgen. Deze aanwijzingen zijn niet als
vervanging van deze voorschriften te beschouwen.
Let op! Niet met water onder druk schoonmaken
(niet afspuiten met waterslang, stoomstraal of
hogedrukreiniger). Het toestel uitschakelen als de
omgeving met water onder druk wordt gereinigd.
Het toestel dient buiten bedrijf te worden gesteld
en moet voldoende afgekoeld zijn voordat u het
schoonmaakt. Onderdelen en accessoires van het
toestel die in contact komen met levensmiddelen
moeten na een schoonmaakbeurt met
poetsmiddelen grondig met drinkwater worden
afgespoeld. Voor de reiniging geen brandbare
vloeistoffen gebruiken.

De dagelijkse zorgvuldige reiniging van uw toestel
na gebruik verzekert een perfecte werkwijze en
een lange levensduur.

11. Herstelling

Herstellingen of onderhoudswerkzaamheden aan het
toestel mogen enkel door een erkende gasfitter
worden uitgevoerd.
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1. Descrizione dell’apparecchio

1 Rivestimento esterno in acciaio inox
2 Sostegni del grill in acciaio inox
3 Piastra smaltata

4 Pulsante di regolazione a sinistra
5 Bruciatore a sinistra

6 Pulsante di regolazione al centro
7 Bruciatore al centro

8 Pulsante di regolazione a destra
9 Bruciatore a destra

10 Accenditore piezoelettrico

2. Caratteristiche tecniche
Dimensioni: larghezza 645 mm
profondita 525 mm

altezza 270 mm

Carico nominale: 11,8 kW (Hi)
Potenza allacciata: 860 g/h
Attacco gas: @ 8 mm (tubo flessibile)
Categoria gas: I3g/p + I3+
Peso: 20 kg
Paese di destinazione I3g/p: CH-IT
Paese di destinazione: Iz, : IT
Categoria: lag/p + 13+
Pressione di collegamento I3g/p - CH: 50 mbar
Pressione di collegamento Izg/p - IT: 30 mbar

Pressione di collegamento I3, - IT:
Osservazione:

Approvato DVGW

Regolatore di pressione e tubo flessibile specifici del
paese. non compresi nella fornitura

28-30/37 mbar

3. Accessori

Numero articolo Denominazione

33.773.80 Basamento griglia uso gastro
nomico
33.912.00 Regolatore della pressione del

gas 50 mbar (osservare norme
nazionali)

4. Uso corretto
Griglia da tavolo per uso gastronomico per il
posizionamento su un supporto non infiammabile. Il

riscaldamento avviene tramite tre bruciatori a tubo

12
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che possono venire azionati da davanti
rispettivamente da un dispositivo di sicurezza e di
regolazione (elemento di regolazione con dispositivo
di sicurezza termoelettrico). Per I'accensione dei
bruciatori dispone di un accenditore piezoelettrico.
La piastra smaltata viene posta sull’apparecchio. Non
viene usato alcun dispositivo per la raccolta del
grasso.

L’apparecchio & predisposto solo per il collegamento
di propano-butano (gas liquidi). Il collegamento della
griglia da tavolo avviene mediante un tubo flessibile
approvato e omologato DVGW e un regolatore di gas
liquido situato direttamente sulla bombola del gas
liquido.

ATTENZIONE! Per I'uso professionale il grill puo
essere azionato solo con un dispositivo di
protezione in caso di rottura del tubo secondo la
norma DIN 30693!

(Secondo VBG 21, par. 11, capov. 4, per dispositivi
di consumo in impianti professionali & obbligatorio un
regolatore a bassa pressione con sicura per
sovrapressione incorporata.)

ATTENZIONE! Solo per I'impiego all’aperto!
5. Avvertenze di sicurezza

o Attenzione! Apparecchio solo per I'impiego sotto
controllo!

@ In caso di perdita di gas svitare subito la valvola
della bombola del gas!

o Non muovere I'apparecchio durante I'impiego!

o Ogni modifica sull'apparecchio puo essere
pericolosa!

o | componenti non devono essere modificati!

o Attenzione! Le parti accessibili possono essere
molto calde. Tenere lontani i bambini!

@ Per lavori su parti calde indossare guanti protettivi!

o Non riscaldare mai la piastra senza grasso!

e Riscaldare piano la piastra (a fiamma bassa)!

6. Posizionamento

L’apparecchio & concepito per la collocazione su una
superficie non infiammabile, una volta montati i
sostegni di appoggio. La distanza minima dal muro
prescritta & di 25 cm. | paraventi mobili circostanti
non devono assolutamente essere di materiali
infiammabili.

Attacco del collegamento a vite del tubo flessibile
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all’apparecchio

o Spingere il dado a risvolto, I'anello maschiante e la
parte filettata esterna del collegamento a vite del
tubo flessibile con un lubrificante adatto sul tubo di
collegamento dell’apparecchio, in modo che il tubo
di collegamento prema sulla superficie interna
liscia del collegamento.
Fissare saldamente il dado a risvolto in questa
posizione mediante uno strumento adatto,
bloccando intanto il collegamento a vite. In questa
operazione non sollecitare il collegamento gas.
o Allentare il dado a risvolto e controllare la
posizione dell’anello maschiante. L'anello
maschiante non deve poter essere estratto dal

PRI

tubo di collegamento dell'apparecchio
dado a risvolto
anello maschiante

tubo flessibile di collegamento
con collegamento a vite

maggiore di 2 mm

Ricollegare tutti i pezzi avvitabili saldamente e a
prova di gas. Verificare la tenuta stagna dei punti
di raccordo mediante uno spray approvato DVGW
per la localizzazione delle perdite o un prodotto
schiumogeno omologato.

@ Sidevono usare solo tubi e regolatori della
pressione del gas omologati nel paese di
destinazione.

I collegamento a tubo flessibile tra I'apparecchio e
la bombola del gas non deve superare 1,50 m.

Attacco alla bombola del gas (risp. 5 kg e 11 kg)

Sono necessari solo i seguenti pezzi:

@ bombola del gas comunemente reperibile in
commercio

e regolatore di pressione (per pressione di
alimentazione vedi tabella “Caratteristiche
tecniche”) omologato a livello nazionale e adatto
alla bombola del gas utilizzata

@ tubo flessibile omologato a livello nazionale
(compreso tra gli elementi forniti in Germania,
Austria e Svizzera)

@ spray per la localizzazione delle perdite approvato

.10.2003 15:16 Uhr

DVGW o prodotto schiumogeno

o Collegare manualmente il dado a risvolto del
regolatore di pressione alla bombola del gas
ruotandolo leggermente a sinistra. Non utilizzare
utensili, perché possono danneggiare la
guarnizione della valvola della bombola.
Verificare la tenuta stagna dei punti di raccordo
mediante uno spray approvato DVGW per la
localizzazione delle perdite o un prodotto
schiumogeno omologato.

o La bombola del gas deve essere sostituita solo
quando la valvola e chiusa. In tal caso tenere
lontana la bombola da fiamme libere, scintille e
qualsiasi fonte di accensione.

Fare attenzione alle:

e regole tecniche per gas liquidi

e direttive dell'associazione di categoria per I'utilizzo
di gas liquidi per speciali settori dimpiego

7. Prima della messa in esercizio

o Prima di ogni messa in esercizio dell’apparecchio
verificare la tenuta stagna dei punti di raccordo
mediante uno spray approvato DVGW per la
localizzazione delle perdite o un prodotto
schiumogeno omologato.

ATTENZIONE! L’esame non deve essere eseguito
se ci sono fiamme accese.

o Prima di usarla per la prima volta, pulire a fondo la
piastra con una soluzione di detergente.

8. Messa in esercizio

L’accensione avviene sempre con il bruciatore
sinistro. Poi si pud avviare il bruciatore centrale e
infine quello destro mediante un semplice passaggio
della fiamma.

Girare la manopola sinistra del rubinetto di 90° verso
sinistra dalla posizione “chiuso”, premere la
manopola e accendere il bruciatore mediante
I"attivazione dell’accenditore piezoelettrico. Dopo
I'accensione la manopola deve rimanere premuta per
ca. 10 secondi finché il bruciatore rimane in
esercizio.

NAnn In anannimanta Aalla finmmn ci nis tantara e

. . . .
|

I
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chiuso fuoco altoo fuoco basso
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9. Messa fuori esercizio

o Mettere tutte le manopole in posizione “chiuso” e
chiudere la valvola della bombola del gas.

10. Pulizia/ cura

e Rispettate le norme igieniche appropriate. Queste
indicazioni non bastano a sostituirle.

Attenzione! Non pulire con acqua in pressione
(spruzzi con tubo flessibile dell'acqua, getto di
vapore o idropulitrice). Se I'ambiente circostante
viene pulito con acqua in pressione, disattivare
I'apparecchio!

@ Per la pulizia I'apparecchio deve essere fuori
esercizio e sufficientemente raffreddato. Le parti
dell'apparecchio e gli accessori che entrano in
contatto con cibi, devono essere sciacquati a
fondo con acqua potabile dopo la pulizia con il
detergente. Non utilizzare liquidi infiammabili per la
pulizia.

La pulizia giornaliera e accurata dell’apparecchio
dopo I'impiego assicura un funzionamento corretto
e una lunga durata.

11. Riparazione

Le riparazioni ed i lavori di manutenzione
sull'apparecchio devono venire eseguiti solo da un
installatore specializzato di impianti a gas.

.10.2003
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1. Popis pfistroje

1 Kryt grilu ulechtila ocel

2 Nohy grilu uslechtila ocel
3 Panev smaltovana

4 Regulaéni knoflik vlevo

5 Horak vlevo

6 Regulaéni knoflik stfed

7 Horak stfed

8 Regula¢ni knoflik vpravo
9 Horak vpravo

10 Piezoelektricky zapalova¢

2. Technicka data

Sitka 645 mm
hloubka 525 mm
vyska 270 mm

Rozmeéry:

Jmenovita zatéz: 11,8 kW (Hi)
Jmenovity pfikon: 860 g/h
Pfipojeni plynu: @ 8 mm (hadice)
Plynova kategorie: lag/p
Hmotnost: 20 kg
Zemé urceni: cz
Kategorie: I3B/P
Pfipojovaci tlak: 50 mbar(i / 30 mbart
Poznamka:

DVGW prezkousen

Regulator tlaku a hadice na plyn jsou specifické
podle zemé urceni a nejsou obsazeny v rozsahu
dodéavky

3. Prislusenstvi

Cislo vyrobku  Oznaéeni
33.773.80 Gastro podstavec
33.912.00 Regulator tlaku plynu 50 mbart

(dodrzovat néarodni predpisy)

4. Pouziti podle uéelu uréeni

Gastro stolni gril k umisténi na nehoflavy podklad.
Vytapéni zajistuji tfi trubkové plynové horaky, které
mohou byt ovladany pomoci vzdy jednoho, na &elni
strané umisténého, bezpecénostniho a fidiciho
zafizeni (nastavovaci prvek s termoelektrickou
zapalovaci pojistkou). Na zapaleni hofakd je k
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dispozici piezoelektricky zapalovag.

Smaltovana grilovaci panev se na pfistroj polozi.
Zafizeni na zachytavani tuku neni pouzito.

Pristroj je zafizen pouze na pfipojeni propan-butanu
(zkapalnény plyn). Pfipojeni Gastro grilu se provadi
pomoci hadicového vedeni prezkouseného a
schvéleného od DVGW a regulatoru zkapalnélého
plynu pfimo na lahev se zkapalnélym plynem.

POZOR! Pro zivnostenské ucely smi byt gril
provozovan pouze s pojistkou proti zlomu hadice
podle DIN 30693!

(Podle VBG 21 §11 odst. 4 je pro spotfebni zafizeni v
Zivnostenskych zafizenich pfedepsan nizkotlaky
regulator s integrovanou pretlakovou pojistkou.)

POZOR! Pouze pro pouziti na volném
prostranstvi!

5. Bezpeénostni pokyny

Pozor! Pristroj pouze pro provoz pod dohledem!

P¥i unikani plynu okamzité zavfit ventil na plynové

lahvi!

Pristrojem béhem provozu nepohybovat!

Kazda zména na pfistroji mze byt nebezpeéna!

Konstrukéni dily nesmi byt pozmérovany!

Pozor! Pristupné ¢asti mohou byt horké.

Nepoustét do blizkosti malé déti!

e P¥i praci na horkych ¢astech pouzivat ochranné
rukavice!

o Panev nikdy neroztapét bez tuku!

o Panev roztapét s malym vykonem (slabé horeni)!

6. Umisténi

Pristroj je po montazi nohou uréen k umisténi na
pevném podkladé s nehoflavym povrchem.
Predepsana minimalni vzdalenost od zdi musi Cinit
25 cm. Okolo postavené zdi nesmi byt v zadném
pfipadé z hoflavého materialu.

Pripojeni hadicového Sroubeni na pfistroji

o Presuvnou matici, fezny krouzek a dil s vnéjs§im
zévitem pomoci vhodného kluzného prostfedku
nasunout na pfipojovaci trubku tak, aby
pripojovaci trubka pfistroje pfiléhala na vnitini
rovnou plochu Sroubeni.

e Presuvnou matici pomoci vhodného naradi v této
poloze pevné utahnout, pfitom Sroubeni
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pfidrzovat. Pfitom pfipojeni plynu nezatézovat.

Presuvnou matici povolit a pfekontrolovat polohu
fezného krouzku. Rezny krouzek se nesmi nechat
z pfipojovaci trubky stahnout a musi byt dodrzen

razmar

Pfipojovaci trubka pfistroje
Presuvna matice
Rezny krouzek

Stérbina > 2 mm: Pfipojovaci hadice se $roubenim

Dily Sroubeni opét spojit a pevné a plynotésné
seSroubovat tak, aby neunikal plyn. Pomoci od
DVGW schvéleného spreje na vyhledavani
netésnosti nebo pomoci jiného schvaleného
pénotvorného prostfedku prekontrolovat tésnost
spojenych mist.

Pouzivat se smi pouze v zemi uréeni schvalené
hadicové vedeni a regulator tlaku plynu.
Hadicové spojeni mezi pfistrojem a Iahvi s plynem
nesmi prekrocit 1,50 m.

PFipojeni na plynovou lahev (5 kg event. 11 kg)

Potfebné jsou nasledujici dily:

® plynova lahev bézné dostupna v obchodni siti
narodné schvaleny regulator tlaku (zasobovaci tlak
viz tabulka , Technicka data“) vhodny pro pouzitou
plynovou lahev

narodné schvalené hadicové vedeni (pro
Némecko, Rakousko a Svycarsko v rozsahu
dodavky)

DVGW schvdleny sprej na vyhledavani netésnosti
nebo pénotvorny prostiedek

Presuvnou matici regulatoru tlaku otacenim rukou
doleva spojit s plynovou lahvi. Nepouzivat zadné
naradi, protoze by se tim mohlo poskodit tésnéni
ventilu lahve. Pomoci od DVGW schvéleného
spreje na vyhledavani netésnosti nebo pomoci
jiného schvaleného pénotvorného prostredku
prekontrolovat tésnost spojenych mist.

Plynova lahev smi byt vyménovana pouze s
uzavienym ventilem plynové lahve. Pfitom
plynovou ldhev nedavat do blizkosti otevieného
ohné, jisker a jakychkoliv zapalnych zdrojd.

Dodrzovat je tfeba:
o TRF Technicka pravidla pro zkapalnély plyn
® Smérnice profesni oborové organizace pro

16
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pouzivani zkapalnélého plynu pro specialni oblasti
pouziti

7. Pfed uvedenim do provozu

o Pred kazdym uvedenim do provozu pomoci od
DVGW schvaleného spreje na vyhledavani
netésnosti nebo pomoci jiného schvaleného
pénotvorného prostiedku prekontrolovat tésnost
spojenych mist.

POZOR! Kontrola se nesmi provadét pfi hoficim
plameni.

@ Panev pred prvnim pouzitim diikladné omyt
prostfedkem na myti nadobi.

8. Uvedeni do provozu

Zapaleni se provede vzdy levym hofakem. Poté
muze byt zapalen stfedni hofak a nakonec pravy
hotéak presko¢enim plamene.

Levy knoflik otogit z polohy ,Zavieno“ o 90° doleva,
knoflik zatlacit a hofak pomoci piezoelektrického
zapalovace zapalit. Po zapaleni musi zistat knoflik
jesté cca 10 vtefin zatlacen, nez zlstane horak v
provozu.

P¥i zhasnuti plamene smi byt druhy pokus o zapaleni
proveden nejdfive po dvou minutach. Podle potfeby
muze byt knoflik otaen z obrazku malého plamene

falatef La¥asn mo Aot ob.ang

bm ol fatla 2

Zavieno silné horeni slabé horeni

9. Odstaveni z provozu

e V3echny knofliky dat do polohy ,Zavieno“ a
uzaviit ventil plynové lahve.

10. Cisténi / Udrzba

e Prosim dbejte pfislusnych hygienickych predpisd.
Tyto pokyny nejsou jejich nahradou.

o Pozor! Necistit pomoci tlakové vody (osttikani
hadici, proudem pary nebo vysokotlakym
CistiCem). Pokud je okoli ¢isténo tlakovou vodou,
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pfistroj vypnout!

e Pristroj musi byt pfi ¢isténi odstaven z provozu a
dostate&né ochlazen. Casti pfistroje a
prislusenstvi, pfichazejici do styku s potravinami,
musi byt po vycisténi Cisticimi prostredky
dlkladné oplachnuty pitnou vodou. Na &isténi
nepouzivat zadné hoflavé kapaliny.

@ Denni a peclivé isteni pfistroje po pouziti Vam
zaruci bezvadnou funkci a dlouhou Zivotnost.

11. Oprava

Opravy a udrzbové prace smi byt provadény pouze
instalatérem autorizovanym pro préci s plynem.
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1. Opis naprave

1 Ohisje raznja plemenito jeklo

2 PodnoZje raznja plemeniti jeklo
3 Emajlirana ponev raznja

4 Regulirni gumb levo

5 Gorilec levo

6 Regulirni gumb sredina

7 Gorilec sredina

8 Regulirni gumb desno

9 Gorilec desno

10 Piezo vzigalnik

2. Tehniéni podatki

Sirina 645 mm
globina 525 mm
visina 270 mm

Dimenzije:

Nazivna obremenitev: 11,8 kW (Hi)
Priklju¢na vrednost: 860 g/h
Plinski prikljucek: @ 8 mm (cev)
Plin - kategorija: lag/p
Teza: 20 kg
Namembna drzava: SLO
Kategorija: I3B/P
Prikljuéni tlak: 50 mbar
Opomba:

DVGW-preverjeno
Tlaéni regulator in plinska cev sta specifi¢na za
doti¢no drzavo, nista zajeta v obsegu dobave

3. Pribor

Stevilka artikla
33.773.80
33.912.00

Oznaka

Gastro podnozje

Plinski tla¢ni regulator 50 mbar
(upostevajte nacionalne
predpise)

4. Namenska uporaba

Gastro peka¢ — namizna naprava za postavitev na
negorljivo podlago. Segrevanje se izvaja preko treh
cevnih gorilcey, ki jih lahko vklapljamo na sprednji
strani preko varnostne in krmiljne naprave
(nastavljalni ¢len s termo-elektriénim vZzigalnim
varovalom). Za priziganje gorilca obstaja na napravi
Piezo vzigalnik.

Emajlirano ponev raznja postavimo na napravo.
Drsnik prestreznika mas¢obe se ne uporablja.

18
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Naprava je konstruirana samo za priklop na propan-
butan (tekogi plin). Priklop gastro pekaca se izvrsi s
pomocjo DVGW-testirane in odobrene plinske cevi z
regulatorjem tekocega plina neposredno na jeklenko
s tekocim plinom.

POZOR! Za obrtnisko uporabo se sme razenj
uporabljati samo s prelomnim var

v skladu z normo DIN 30693!

(V skladu s predpisi VBG 21 §11 Odst.4 je za
uporabo taksnih naprav v obrtniske namene
predpisani nizkotlac¢ni regulator z integriranim
nadtlac¢nim varovalom.)

POZOR! Samo za uporabo na prostem!
5. Varnostni napotki

@ Pozor! Naprava sme obratovati samo pod
nadzorom!

V primeru pus¢anja plina takoj zaprite ventil na
plinski jeklenki!

Naprave med obratovanjem ne premikajte!

@ Vsako izvajanje sprememb na napravi ima lahko
nevarne posledice!

Sestavnih delov naprave ne smete spreminjati!
Pozor! Deli, do katerih je mozen dostop, so lahko
vro¢i. Majhni otroci naj se ne zadrzujejo v blizini
naprave!

Pri delu z vro¢imi sestavnimi deli naprave
uporabljajte zad¢itne rokavice!

Ponev nikoli ne segrevajte brez mascobe!
Ponev zaénite segrevati na majhnem ognju (mali
ogenj)!

6. Postavitev

Naprava je predvidena za postavitev z montiranim
podnozjem na ¢vrsto negorljivo podlago. Predpisana
najmanjsa razdalja postavitve od stene mora znasati
25 cm. Stene, ki se nahajajo okrog pekaca, ne smejo
biti v nobenem primeru iz gorljive snovi.

Priklop cevnega privojnega dela na napravi

@ Prekrivno matico, rezalni obro¢ in zunanji navojni
del cevnega privojnega dela potisnite s primernim
drsnim sredstvom na priklju¢no cev naprave tako,
da pride priklju¢na cev naprave vse do ravne
povrsine privojnega dela.

o Prekrivno matico ¢vrsto zategnite v tem polozZaju s
pomocjo odgovarjajocega orodja in pri tem drzite
kontra privojni del. Pri tem ne obremenjujte
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plinskega prikljucka.

Odvijte prekrivno matico in preverite sedez
rezalnega obroc¢a. Rezalni obro¢ mora biti
namescen tako, da ga ni mozno potegniti dol iz
priklju¢ne cevi in njegova izmera mora biti najmanj

Prikljuéna cev naprave
Prekrivna matica
Rezalni obro¢

Razmak > 2 mm Prikljuéna cev s privojnim delom

Ponovno namestite privojne dele in jih ¢vrsto
privijte tako, da plin ne bo uhajal. S prsilom
(spray), ki ima dovoljenje kontrole DVGW, ali s
kaksnim drigim dovoljenim penilnim sredstvom
preverite tesnenje na privojnih mestih.
Uporabljati se sme samo tiste cevi in plinske
tlacne regulatorje, ki so dovoljeni za uporabo v
doti¢ni namembni drzavi

Cevna povezava med napravo in plinsko jeklenko
ne sme biti dalj$a od 1,50 m.

Priklop na plinsko jeklenko (5 kg oz. 11 kg)

Za priklop na plinsko jeklenko so potrebni sledeci
deli:

@ obicajna plinska jeklenka

@ nacionalno priznani tlaéni regulator (glede
plinskega tlaka glej tabelo , Tehni¢ni podatki*), ki
odgovarja doticni plinski jeklenki

nacionalno priznana plinska cev (za Nemcijo,
Avstrijo in Svico v obsegu dobave)

ali penilno sredstvo

Prekrivno matico tlacnega regulatorja povezite z
ro¢nim obra¢anjem v levo na plinsko jeklenko. Ne
uporabljajte nobenega orodja, ker lahko z orodjem
poskoduijete tesnilo ventila jeklenke.

S prsilom (spray), ki je odobren po DVGW ali s
kaksnim drugim dovoljenim penilnim sredstvom
preverite tesnenje na prikljuénih mestih.

Plinsko jeklenko smete zamenjavati samo pri
zaprtem ventilu plinske jeklenke. Pri tem drzite
plinsko jeklenko vstran od odprtega ognja, isker in
kakrsnih koli virom vziga.

Upostevajte:

@ Tehnic¢na pravila TRF za tekoci plin

® Smernice poklicnega zdruzenja za uporabo
tekocega plina za posebna podro¢ja uporabe

DVGW-priznano prsilo (sprej) za testiranje tesnenja

.10.2003 15:16 Uhr Seite

7. Pred uporabo

@ Pred vsako uporabo naprave preverite tesnenje na
prikljunih mestih s pomocjo prsila za preverjanje
tesnenja (spray), ki ima dovoljenje DVGW, ali s
kak$nim drugim dovoljenim penilnim sredstvom.
POZOR! Taksno preverjanje tesnenja ne smete
izvajati pri gore¢em plamenu.

o Pred prvo uporabo temeljito oCistite ponev pekaca
s gistilnim sredstvom.

8. Uporaba

Napravo prizigajte zmeraj z levim gorilcem. Potem
lahko prizgete Se sredniji gorilec in nato desni gorilec
z enostavnim prevziganjem plamena.

Z levim ro¢ajem pipe premaknite z obracanjem iz
poloZaja ,zaprto® v polozaj za 90° v levo, potisnite
ro¢aj notri in prizgite gorilec s pritiskom na Piezo
vzigalnik. Po vzZiganju morate drzati ro¢aj Se priblizno
10 sekund v pritisnjenem polozaju tako, da gorilec
lahko zaéne trajno goreti.

Ce plamen ugasne, smete ponovno poskusiti
prizgati gorilec Sele po dveh minutah. Po potrebi
lahko rocaj obra¢ate od majhne slike plamena (mali
ogenj) do velike slike plamena (mo¢an ogenj). Med
tema dvema polozajema je mozno brezstopenjsko

SO T SN P R PR
"

zaprto moc&an ogenj mali ogenj

9. Izklop naprave

@ Vse rocaje pomaknite v polozaj ,zaprto“ in zaprite
ventil plinske jeklenke.

10. Ciséenje / nega

® Prosimo, e upostevate zadevne higienske
predpise. Le-ti napotki ne predstavljajo
nadomestila za higienske predpise.

o Pozor! Naprave ne Cistite z vodnim curkom pod
pritiskom (brizganje z vodno cevjo, s parnim
curkom ali s Cistilno napravo pod visokim
pritiskom). Ce okolico okrog naprave dGistite z
vodnim curkom pod pritiskom, izkljucite napravo!
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@ Pri ¢is¢enju morate napravo izkljuciti in jo pustiti ,
da se zadostno ohladi. Dele naprave in pribor, ki
prihajajo v stik z Zivili, je treba po ¢isenju s
Cistilnim sredstvom temeljito splakniti s Cisto pitno
vodo. Pri ¢is¢enju ne uporabljajte nobenih gorljivih
tekodin.

@ Dnevno in skrbno ¢i$¢enje Vase naprave po
uporabi zagotavlja brezhibno delovanije in dolgo
Zivljensko dobo naprave.

11. Popravilo

Popravila in vzdrzevalna opravila na napravi sme
izvajati samo pooblasceni plinski instalater.

20

.10.2003 15:16 Uhr Seite

2



Anleitung LE-Gastro 3 SPK 7

1. Popis pristroja

1 Teleso grilu z nerezu

2 Nohy griluz nerezu

3 Panvica na pecenie emailovana
4 Regulaéné tlacidlo vliavo

5 Horék viavo

6 Regulacné tlacidlo v strede

7 Horék v strede

8 Regulacné tlacidlo vpravo

9 Horak vpravo

10 Piezoelektricky zapalova¢

2. Technické udaje

Rozmery:
Sirka 645 mm
Hibka 525 mm
Vyska 270 mm
Menovité zatazenie: 11,8 kW (Hi)
Menovity prikon: 860 g/h

Plynové pripojenie: g8 mm

(hadica)
Kategoria plynu: I3g/p
Hmotnost: 20 kg
Krajina pouzitia: SK
Kategoria: 13B/P
Tlak pripojenia: 50 mbar
Poznamka:

Preskdsané podla DVGW
Plynovy regulator a plynovéa hadica su $pecifické
pre danu krajinu, nie st sticastou dodavky.

3. Prislusenstvo

Oznaéenie

Gastro podstavec

Tlakovy regulator 50 mbar
(dodrziavat narodné predpisy)

Cislo vyrobku
33.773.80
33.912.00

4. Spravne pouzitie pristroja

Stolny gastronomicky pekac uréeny pre postavenie
na nehorlavom podklade. Ohrev sa uskutocriuje
pomocou troch rirkovych horakov, ktoré st z
prednej strany ovladatelné samostatnym
bezpec¢nostnym a riadiacim ovladacom (nastavovaci
prvok s termoelektrickou zapalnou poistkou). Na
zapalovanie horékov je k dispozicii piezoelektricky
zapalovac.

.10.2003 15:16 Uhr

Emailovana panvica na pecenie sa polozi zhora na
pristroj. Pri pe¢eni sa nepouziva Ziaden posuvny
zachytavac oleja.

Pristroj je uréeny vyluéne pre pripojenie na propan-
butan (tekuty plyn). Pripojenie gastronomického
pekaca sa uskutoériuje pomocou hadicového
vedenia preskisaného a schvaleného podla
predpisov DVGW a pomocou regulatora na tekuty
plyn priamo na nadobu s tekutym plynom.
POZOR! Pre pouzivanie na podnikatel'ské ucely
sa mdze tento grilovaci pristroj pouzivat len ak je
vybaveny poistkou proti poskodeniu hadice
podl'a DIN 30693!

(Podl'a smernice VBG 21 §11 odst.4 je predpisany
pre spotrebitelské zariadenia v podnikatel'skych
prevadzkach nizkotlakovy reguléator s integrovanou
poistkou proti pretlaku.)

POZOR! Urcené len na pouzitie vo vonkajSom
prostredi!

5. Bezpecnostné pokyny

Pozor! Pristroj je uréeny na pouzivanie pod stalym
dozorom!

Pri Uniku plynu zastavit okamzite ventil na plynovej
frasit

@ Pocas prevadzky s pristrojom nepohybovat!
Kazda zmena vykonana na pristroji moze byt
nebezpecéna!

Jednotlivé stciastky nesmu byt menené!

Pozor! Pristupné Casti pristroja mézu byt hortce.
Zabrarite pristup malym detom!

@ Pripraci s horucimi Castami pristroja pouzivajte
ochranné rukavice!

Panvicu nikdy nerozohrievajte bez tukul!

Panvicu rozohrievajte vzdy s nizkym vykonom
(maly plamer)!

6. Umiestnenie pristroja

Pristroj je po montazi néh uréeny na postavenie na
pevnom podklade s nehorlavym povrchom.
Predpisany minimalny odstup od steny je 25 cm.
Okolité steny v blizkosti pristroja nesmu byt v
Ziadnom pripade z horlavého materialu.

Pripojenie hadice skrutkovym spojom na pristroji
@ Prirubova matica, tvarovaci prstenec a ¢lanok s
vonkajsim zavitom skrutkového spoja zasunat

spolu s vhodnym klznym prostriedkom takym

21

Seite 2



Anleitung LE-Gastro 3 SPK 7

@ spbsobom na pripojné potrubie pristroja, aby
pripojné potrubie pristroja narazilo na vnatornd
rovnu plochu skrutkového spoja.

Prirubova matica sa musi v tejto pozicii pevne

priskrutkovat pomocou vhodného nastroja, pricom

sa musi skrutkovy spoj drzat v protismere. Pritom
nezatazovat samotny pripoj plynu.

Uvolnit prirubovd maticu a skontrolovat spravnu
polohu tvarovacieho prstenca. Tvarovaci prstenec

nesmie byt snimatelny dole z pripojného potrubia
el

Pripojné potrubie pristroja
Prirubova matica
Tvarovaci prstenec

Pripojna hadica so skrutkovym
spojom

Vacsi ako 2 mi

Jednotlivé diely skrutkového spoja znovu spojit
a pevne plynotesne zoskrutkovat. Skontrolovat
tesnost celého skrutkového spojenia pomocou

skusobného spreju (schvaleného podia DVGW) ale

bo pomocou schvaleného penového prostriedku.

V kazdej krajine pouzitia sa smu pouzivat len také

hadicové vedenia ako aj regulatory tlaku, ktoré su

pre danu krajinu schvalené.

o Hadicové spojenie medzi pristrojom a plynovou
flaSou nesmie prekrocit 1,50 m.

Pripojenie na plynovu flasu (5 kg resp. 11 kg)

Na pripojenie s potrebné nasledovné stciastky:

® bezna plynova flasa

o narodne schvaleny tlakovy regulator (napdjaci tlak
pozri tabulku , Technické Udaje“) vhodny pre
pouzitt plynovu flasu

@ narodne schvalené hadicové vedenie (pre
Nemecko, Rakusko a évajéiarsko ako sucast
dodavky)

@ Skusobny sprej na netesnosti (podla DVGW) alebo

penovy prostriedok

Prirubovi maticu tlakového regulatora spojit s

plynovou flaSou tocenim rukou dolava.

Nepouzivajte na dotahovanie Ziaden néstroj,

pretoze by sa tak mohlo poskodit tesnenie ventilu

frase.

Skontrolovat tesnost celého skrutkového spojenia

pomocou skusobného spreju (schvaleného podla

22
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DVGW) alebo pomocou schvaleného penového
prostriedku.
e Plynova flasa méze byt vymieniana len ak je na nej
e zatvoreny plynovy ventil. Pritom sa nesmie v
@ blizkosti flase nachadzat otvoreny ohen, iskry
e alebo akékolvek iné zdroje zapalenia.

Dodrziavajte nasledovné predpisy:

® Technické pravidla pre tekuty plyn - TRF

® Smernice profesnej odbornej organizacie pre
pouzitie tekutych plynov na Specialne oblasti
pouzitia

7. Pred uvedenim do prevadzky

® Pred kazdym uvedenim pristroja do prevadzky
skontrolovat tesnost celého skrutkového spojenia
pomocou skusobného spreju (schvaleného podla
DVGW) alebo pomocou schvéleného penového
prostriedku.
POZOR! Skuska sa nesmie uskutoénit pri
horiacom plameni.

o Panvicu na pecenie pred prvym pouzitim dokladne
vycistit prostriedkom na umyvanie riadu.

8. Uvedenie do prevadzky

Zapalenie sa vzdy uskuto¢iuje pomocou lavého
horaku. Potom mdze byt zapaleny prostredny horak,
a nakoniec pravy horak jednoduchym prenesenim
plamena.

Lavy kohutovy vypina¢ otoCit z polohy ,zatvoreny“ o
90° dolava, zatlacit vypina¢ dovnutra a zapalit horak
stlacenim piezoelektrického zapalovaca. Po zapaleni
musi byt vypina¢ v zatlaenej polohe este cca 10
seklnd, az kym sa horak dostane do samostatnej
prevadzky.

Pri zhasnuti plamena sa smie druhy pokus o
zapalenie uskuto¢nit najskor po dvoch minatach.

PAAlA Abeabe mmA%A b

zatvoreny velky plameri maly plameri
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9. Uvedenie mimo prevadzku

e Vsetky vypinace otodit do polohy ,zatvoreny“ a
zatvorit ventil na plynovej flasi.

10. Cistenie / starostlivost

e Prosim dodrziavajte prislusné hygienické predpisy.
Tieto pokyny nie st nahradou za hygienu.
o Pozor! Necistite pomocou tlakovej vody
(ostrekovanie vodou z hadice, prddom pary alebo
vysokotlakovym Eistiacim zariadenim). Ak sa Cisti
okolie pristroja pomocou tlakové vody, musi sa
pristroj vypnut!
Pristroj sa musi pri Cisteni Uplne vypnut a musi
byt dostatocne vychladnuty. VSetky casti pristroja
a prislusenstvo, ktoré prichadzaju do kontaktu s
potravinami, musia byt po vycisteni pomocou
Cistiacich prostriedkov dokladne oplachnuté
pitnou vodou. Na Cistenie nepouzivajte Ziadne
horlavé tekutiny.
Kazdodenné a dokladné cistenie Vasho pristroja
po jeho pouziti zaruCuje bezchybnt funkciu a diht
Zivotnost.

11. Oprava

Opravy a Udrzbové prace na pristroji smu byt
vykonavané len odbornym plynovym instalatérom.
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Ersatzteilliste LE-Gastro Il Art.Nr. 33.773.40, I-Nr. 01013
Ersatzteilliste LE-Gastro Il Art.Nr. 33.773.41, I-Nr. 01013
Pos. Beschreibung Ersatzteilnr.
02 GrillfuBe Edelstahl 33.773.40.01.002
03 Bratpfanne emailliert 33.773.40.01.001
04 Reglerknopf links 33.773.40.01.003
06 Reglerknopf mitte 33.773.40.01.003
08 Reglerknopf rechts 33.773.40.01.003
10 Piezozunder 33.773.40.01.004
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EG Konformitatserklarung

EC Declaration of Conformity
Déclaration de Conformité CE
EC Conformiteitsverklaring
Declaracion CE de Conformidad
Declaracao de conformidade CE
EC Konformitetsforklaring

EC Yhdenmukaisuusilmoitus

EC Konfirmitetserklaering

EC 3asBneHne o KOHGOPMHOCTU

.10.2003 15:16 Uhr Seite

Einh=Ill'

EC AfqAwon mepl TNG avTamokpiong c €

Dichiarazione di conformita CE

EC Overensstemmelseserklzering

EU prohlaseni o konformité

EU Konformkijelentés

EU Izjava o skladnosti

Oswiadczenie o zgodnosci z normami
Europejskiej Wspélnoty

(€] Vyhasenie EU o konformite

CIECICICL

Dichiarazione di conformita CE

Declaratie de conformitate CE

[eknapauuna 3a cboTBeTcTBMe Ha EO

CRCIICIECICICICICICIC)

AT Uygunluk Deklarasyonu

Grillgerat LE-Gastro Ill |

Der Unterzeichnende erklart in Namen der Firma die Ube-
reinstimmung des Produktes.

The undersigned declares in the name of the company that
the product is in compliance with the following guidelines and
standards.

Le soussigné déclare au nom de I'entreprise la conformité du
produit avec les directives et normes suivantes.

De ondertekenaar verklaart in naam van de firma dat het pro-
duct overeenstemt met de volgende richtlijnen en normen.
El abajo firmante declara, en el nombre de la empresa, la
conformidad del producto con las directrices y normas
siguientes.

O signatario declara em nome da firma a conformidade do
produto com as seguintes directivas e normas.
Undertecknad forklarar i firmans namn att produkten over-
ensstammer med foljande direktiv och standarder.
Allekirjoittanut ilmoittaa liikkeen nimissa, etta tuote vastaa
seuraavia direktiiveja ja standardeja:

Undertegnede erkleerer pa vegne av firmaet at produktet
samsvarer med folgende direktiver og normer.
NopnucaswwiticA noaTeepxaaeT OT WUMEHU (UPMbI6 H4TO
HacTOAWee W3fenMe COOTBETCTBYeT — TpeGosaHNAM
CreyIoWNX HOPMATUBHBIX [OKYMEHTOB.

Az alair6 kijelenti, a cég nevében a termék megegyezését a

kovetkezé irdnyvonalakkal és normakkal.

Subsemnatul declard In numele firmei c& produsul core-
spunde urmétoarelor directive si standarde.

Imzalayan kisi, firma adina Griintn asagida anilan yénetme-
liklere ve normlara uygun oldusgunu beyan eder.

Ev ovdpatt Mg eTaipeiag SnAWVEL O UMOYEYPAUUEVOG TV
oupgwvia TOU TPOLOVTOG TPOG TOUG akGAouBoug
Kavoviopoug Kat Ta akoAouba mpoTumna.

Il sottoscritto dichiara a nome della ditta la conformita del
prodotto con le direttive e le norme seguenti.

Pa firmaets vegne erkleerer undertegnede, at produktet imo-
dekommer kravene i folgende direktiver og normer.

Nize podepsany jménem firmy prohlasuje, Ze vyrobek odpo-
vida nasledujicim smérnicim a normam.

Az alairé kijelenti, a cég nevében a termék megegyezését a
kovetkezd iranyvonalakkal és normakkal.

Podpisani izjavijam v imenu podjetja, da je proizvod v sklad-
nosti s slede&imi smernicami in standardi.

Nizej podpisany o$wiadcza w imieniu firmy, Zze produkt jest
zgodny z nastepujacymi wytycznymi i normami.
Podpisujuci zavézne prehlasuje v mene firmy, Ze tento
vyrobok je v stlade s nasledovnymi smernicami a normami.
[onynoanvcauAT Aeknapypa oT UMeTo Ha hupmata
CbOTBETCTBUETO Ha NPOAYKTA.

98/37/EG
73/23/EWG
97/23/EG
89/336/EWG
90/396/EWG

N
Joon

Einhell AG
Wiesenweg 22
D-94405 Landau/Isar

89/686/EWG
87/404/EWG
R&TTED 1999/5/EG
2000/14/EG: Lwn......dB(A); Lya......dB(A)

DIN EN 203-1 (07/1996); DIN EN 498 (12/1998)

- Bse
Landau/lsar, den 13.10..2003 ‘@

Leiter Produkt-Management

e
Landauer
Produkt-Management

Brunhblzl

| Archivierung / For archives:

3377340-44-4160230-G |
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GARANTIEURKUNDE
Wir gewahren lhnen zwei Jah ti aB Die bezieht sich nicht auf naturliche

g
Bedingungen. Die Garantiezeit beginnt jeweils mit dem Tag der
Lieferung, der durch Kaufbeleg, wie Rechnung, Lieferschein oder

deren Kopie, ist. Innerhalb it besei-

tigen wir alle F am Gerat, die i auf
oder i U U

sind. Die dazu und die Arbeits-

zeit werden nicht berechnet.

Abnutzung oder Transportschaden, ferner nicht auf Schaden, die
infolge Nichtbeachtung der Montageanleitung und nicht norm-
gemaBer Installation entstanden. Der Hersteller haftet nicht fur
indirekte Folge- und Vermogensschaden.

Durch die Instandsetzung wird die Garantiezeit nicht erneuert
oder verlangert. Bei Garantieanspruch, Stérungen oder Ersatz-
teilbedarf wenden Sie sich bitte an.

ISC GmbH - International Service Center
EschenstraBe 6 - D-94405 Landau/Isar (Germany)

Info-Tel. 0180-120 509  Telefax 0 99 51-26 10 und 52 50
Service- und Infoserver: http://www.isc-gmbh.info

Technische Anderungen vorbehalten
Technical changes subject to change

Sous réserve de modifications

Technische wijzigingen voorbehouden
Salvo modificaciones técnicas
Salvaguardem-se alteragoes técnicas
Forbehall for tekniska forandringar

Oikeus teknisiin muutoksiin pidatetaan

Der tages forbehold for tekniske aendringer
0O KATAOKEVAOTAG BIATNPE TO SIKAIWHA
TEXVIKOV GAAQYOV

Con riserva di apportare modifiche tecniche
Tekniske endringer forbeholdes

Technické zmény vyhrazeny

Technikai valtozasok jogat fenntartva
Tehni¢ne spremembe pridrzane.

Zastrzega sie wprowadzanie zmian technicznych
Se rezerva dreptul la modificari tehnice.
Teknik degigiklikler olabilir

Technické zmény vyhradené

3anassa ce NPaBOTO 3a TEXHUNECKN IPOMEHN
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@ GARANTIEURKUNDE
Die Garantiezeit beginnt mit dem Tag des Kaufes
und betragt 2 Jahre.
Die Gewahrleistung erfolgt fur mangelhafte
Ausfuhrung oder Material- und Funktionsfehler.
Die dazu benbtigten Ersatzteile und die
anfallende Arbeitszeit werden nicht berechnet.
Keine Gewahrleistung fur Folgeschaden.

Ihr Kundendienstansprechpartner

® GARANTIE
La période de garantie commence a partir de la
date d’achat et dure 2 ans.
Sont pris en charge: les défauts de matériel ou de
functionnement et de fabrication.
Les pieces de rechange requises et les heures de
travail ne seront pas facturées.
Pas de prise en charge de garantie pour les
dommages survenus ultérieurement.

Votre service aprés-vente.

@ GARANTIE
De garantieduur beginnt op de koopdatum en
bedraagt 2 jaare.
De garantie geldt voor gebreken aan de uitvoering
of materiaal- en functiefouten.
Da daarvoor benodigde onderdelen en het
arbeidsloon worden niet in rekening gebracht.
Geen garantie op verdere schaden.

uw contactpersoon van de klantenservice

@ CERTIFICATO DI GARANZIA
| periodo di garanzia inizia nel glomo dell acquisto
da 2 anni. La garanzia vale nel caso di confezione
difettosa oppure di difetti del materiale e del
funzionamento. Le componeti da sostituire e il
lavoro necessario per la riparazione non vengono
calcolati. Non c¢’e alcuna garanzia nel caso di
danni successivi.

Il vostro centro di assistenza.

@ ZARUCNI LIST

Zaruéni doba zacina dnem koupé a ¢ini 2 rok.
Zaruka bude poskytnuta v ptipadé chybného
provedeni nebo vady materialu a funkénosti.

K tomu potfebné nahradni dily a pracovni doba
nebudou G¢tovany.

Zaruka se nevztahuje na nasledné Skody.

Vas zakaznicky servis

GARANCIJSKI LIST

Garancijski rok zacne te¢i z dnem nakupa in
znasa 2 leti.
Garancija velja za pomanjkljivo izvedbo ali
napake na materialu ali pri delovanju. Uporabljeni
rezervni deli in eventualni porabljen ¢as za delo
se ne obracunajo.
Garancije za posledi¢no $kodo ni.

Vasa kontaktna oseba v servisni sluzbi

@ Zarucny list

Z&ruéna lehota zacina diiom nakupu a trva po
dobu 2 rokov.

Zaruka sa vztahuje na chybné vyhotovenie
vyrobku alebo chyby materialu ako aj poruchové
funkcie vyrobku. Nahradné diely a potrebna
préca na opravu su v zaruke bez poplatku.
Zaruka sa nevztahuje na nasledné skody.

V4&s osobny partner zakaznickeho servisu
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ISC GmbH

EschenstraBe 6

D-94405 Landau/lsar

Tel. (0180) 120 509, Fax (09951) 2610 u. 5250

Hans Einhell Osterreich Gesellschaft m.b.H.
Muhigasse 1

A-2353 Guntramsdorf

Tel. (02236) 53516, Fax (02236) 52369

Fubag International

St. GallerstraBe 182

CH-8405 Winterthur

Tel. (052) 2358787, Fax (052) 2358700

Einhell UK Ltd

Morpeth Wharf

Twelve Quays

Birkenhead, Wirral

CH 41 1NG

Tel. 0151 6491500, Fax 0151 6491501

Pour toutes informations ou service apres
vente, merci de prendre contact avec votre
revendeur.

Einhell Benelux

Veldsteen 44

NL-4815 PK Breda

Tel. 076 5986470, Fax 076 5986478

Einhell Benelux

Veldsteen 44

NL-4815 PK Breda

Tel. 076 5986470, Fax 076 5986478

Comercial Einhell S.A.

Antonio Cabezon, N° 83 Planta 3a
E-28034 Fuencarral Madrid

Tel. 91 7294888, Fax 91 3581500

Einhell Iberica

Rua da Aldeia , 225 Apartado 2100
P-4405-017 Arcozelo VNG

Tel. 022 0917500 Fax 022 0917527

Einhell ltalia s.r.l.

Via Marconi, 16

1-22070 Beregazzo (Co)

Tel. 031 992080, Fax 031 992084

Einhell Skandinavia

Bergsoevej 36

DK-8600 Silkeborg

Tel. 087 201200, Fax 087 201203

Sahkotalo Harju OY
Korjaamokatu 2

FIN-33840 Tampere

Tel. 03 2345000, Fax 03 2345040

.10.2003

15:16 Uhr Seite

Einhell Polska sp. Z.0.0.

Ul. Miedzyleska 2-6

PL-50-554 Wroclaw

Tel. 071 3346508, Fax 071 3346503

Einhell Hungaria Ltd.

Vajda Peter u. 12

H 1089 Budapest

Tel. 01 3039401, Fax 01 2101179

Semak

makina ticaret ve sanayi Itd. sti.

Altay Cesme Mah. Yasemin Sok. No: 19
TR 34843 Maltepe - Istanbul

Tel. 0216 4594865, Fax 0216 4429325

Novatech S.R.L.

Bd.Lasar Catargiu 24-26

S.C. A Ap. 9 Sector 1

RO 75 121 Bucharest

Tel. 021 4104800, Fax 021 4103568

Poker Plus S.R.O.

Areal Vu Bechovice

Budava 10B

CZ-19011 Praha - Bechovice 911
Tel.+Fax 02579 10204

Einhell Bulgarien

34 A,Stefan Stambolov Str.

Apt. 4

BG 9000 Varna

Tel. 052 605254, Fax 052 605822

Luma Trading d.o.o.

Ljubljanska 39

SLO-4000 Kranj

Tel- 064 355330, Fax 064 2355333

Einhell Croatia d.o.o.

Velika Ves 2

HR 49224 Lepajci

Tel 049/342 444, Fax 049 342-392

MP Trading d.o.o.
Cika Ljubina 8/IV
YU 11000 Beograd

An. Mavrofidopoulos S.A.

Technical & Commercial company

12, Papastratou & Asklipiou Str.

GR 18545 Piraus

Tel 0210 4136155, Fax 0210 4137692

Bermas

Altufyevskoye shosse, 2A

RUS 127273 Moscowi

Tel 095 3639580, Fax 095 3639581
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